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PROCES VERBAL DE I.A COMMISSION D’APPEL DIOFFRE ID : 025-212502843-20230627-335-DE

wiaLlt

Du 20 juin 2023
Attribution du Marché public « restauration scolaire en liaison froide » de la
commune de Grand-Charmont

RAPPEL DES ELEMENTS CONTEXTUELS DE LA CONSULTATION

La ville de Grand-Charmont est compétente dans I'accueil des enfants scolarisés sur le temps méridien. Pour le bien-étre des éléves, le choix
du prestataire est primordiale a la fois sur I'aspect nutritionnel que sur les enjeux éducatifs ('éveil au gout, la construction de régime alimentaire
equilibreé, la découverte de nouveaux produits...). La restauration collective est un espace de développement de la citoyenneté et du vivre
ensemble. La culture Francgaise défend I'art de la table et la convivialité.

La livraison des repas concernent les 3 groupes scolaires de Grand-Charmont (5 écoles) :
- Ecole primaire du Fort Lachaux
- Groupe scolaire Bataille
- Groupe scolaire Jeanney / Curie
Le marcheé public concernant la fabrication et la livraison des repas en liaison froide arrive a échéance le 7 juillet 2023 avec la société API.

Nouveau marché public

Un marché public a été relancé pour attribuer le lot « Fourniture de repas cuisinés pour la restauration scolaire en liaison froide » :

Publication le 9 mai 2023

Date limite de réception des dossiers de candidature le 15/06/2023 a 16h30

- OQuverture des enveloppes et études des marchés a partir du 16/06/2023

Evaluation en Commission d’appel d’offre le 20/06/2023 a 17h



Les critéres d’évaluation de la commission sont les suivants :
1. La qualité des repas et le respect de I'équilibre alimentaire : 40%
2. Le prix de facturation : 30%

3. Les performances en matiere de développement durable : 30 %

Envoyé en préfecture le 29/06/2023
Regu en préfecture le 29/06/2023
Publié le

ID : 025-212502843-20230627-335-DE

At

La durée de la contractualisation avec une société de fabrication et de livraisons des plats cuisinés s’inscrit sur une période d'une année

scolaire (10 mois) renouvelable 2 fois par tacite reconduction.

CANDIDATURES

A lissue de la période de consultation ouverte jusqu’au 15 juin 2023, deux sociétés ont fait acte de candidature

SAS API restauration
1 rue des pins ~ ZA Europolys
25 110 AUTECHAUX

Cuisine Estredia
Rue Perchot
70 160 SAINT REMY EN COMTE

Les dossiers de candidature et I'offre du candidat comportant 'ensemble des piéces exigées, ces derniers ont été déclarés recevables.




Envoyé en préfecture le 29/06/2023
Regu en préfecture le 29/06/2023

Publié le _

ID : 025-212502843-20230627-335-DE

NOTATION SELON CRITERES FIXES AU REGLEMENT DE CONSULTATION

1) CRITERE QUALITE et EQUILIBRE ALIMENTAIRE (40 %)

Critéres n°1: qualité et équilibre alimentaire

Criteres

Plan alimentaire /
composition des
menus /
Grammages

Partenaires locaux

Communication /
animations




Maitrise de
I'hygiéne et de la
qualité
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Engagements
produits dans
I'assiette

Note globale




2) Prix (30%)
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Repas 5 éléments enfant

=
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Simulation estimative
Nom e la société: Estredia
Organisation Repas enfants Repas adultes
Cuisine ESTREDIA
Nombre de Nombre _CO.Ut Cout Total | CoutTotal N | Cout Total
repas Couts . . unitaire du Cout Total N
o Prix maxi | de repas Cout global N+1 +2 sur 3 ans
enfants unitaires repas
adulte
annuel adulte
Proposition a 5
roposition a 3,64€ | 94640,00€ 3,96€ | 15840,00 € | 110 480,00 € | 110 480,00 € | 110 480,00 € | 331 440,00 €
com posants
S oosition .
rc‘;i’s;'o'szr; tas 3,45€ | 89700,00€ 3,54€ | 14160,00 € | 103 860,00 € | 103 860,00 € | 103 860,00 € | 311 580,00 €
om— 26 000 4000
roposition a > 3,84€ | 99840,00 € 421€ | 16840,00€ | 116 680,00 € | 116 680,00 € | 116 680,00 € | 350 040,00 €
composants + pain
Proposition a 4
raposition a= 3,65€ | 94900,00 € 3,79€ | 15160,00 € | 110 060,00 € | 110 060,00 € | 110 060,00 € | 330 180,00 €
composants + pain
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| Organisation

Repas enfants

Repas adultes

Simulation estimative

Cout Total N

Nombre de

repas
enfants
annuel

Couts
unitaires

Nombre
de repas
adulte

Prix maxi

Cout
unitaire du
repas
adulte

Cout global

Proposition a 5

3,67€ | 95420,00€ 3,72€ | 14880,00€
composa nts
Proposition & 4
rc‘;f:;'o ;zrr‘]:s 3,47€ | 90220,00€ 3,52€ | 14 080,00 € | 104 300,00 € | 104 300,00 € | 104 300,00 € | 312 900,00 €
5 Hion 3 5 26 000 4000
roposition d > 3,87€ | 100 620,00 € 3,92€ | 15680,00 €
composants + pain
Proposition & 4
roposition a % 3,67€ | 95420,00€ 3,72€ |14 880,00 € | 110 300,00 € | 110 300,00 € | 110 300,00 € | 330 900,00 €
composants + pain
Notation /30 Estr
30x(prix le moins disant/prix de I'offre)
Propositiona 5 29,95
composants
Proposition a 4 29,87 30
composants




3) CRITERE PERFORMANCE EN MATIERE DE DEVELOPPEMENT DURABLE (30 %)
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Critéres n°3: Performance en matiére de développement durable

Critére

Favoriser le local

Conditionnement

Lutte contre le
gaspillage
alimentaire

Respecter les
saisonnalités

Gestion des Bio
déchets




Sensibilisation a
I'éco
responsabilité
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Note globale
SOIT UNE NOTE GLOBALE
Critéres Note Globale
o Candidats Qualité du repas et Performance en matiére Chisserment
équilibre 40% | Prix | 30% de développement 30% /60 /100
alimentaire durable
4 i
/ 1
composants
avecou |
sans pain 2
5 il
composants
avecou
sans pain 2
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SYNTHESE ET PROPOSITION D’ATTRIBUTION

Au vu de I'ensemble des éléments d’analyse, |l est donc proposé de retenir I'offre de la société API restauration sur la base de 5 composants sans le pain.

DECISION DE LA ‘COMMISSION
RESULTATS DU VOTE :

6 Voix POUR
0 Voix CONTRE
0 Voix ABSTENTION

La commission décide donc de retenir I'offre de la société d’API Restauration sur la base de 5 composants sans le pain.

OBSERVATIONS
Pas d’observation particuliére.

Nécessité de rencontrer le prestataire pour un cadrage du marché et pour définir un calendrier de suivi de la prestation tout au long de 'année.




SIGNATURES DES MEMBRES DE LA COMMISSION
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Berger

Levrailt

Olivier DALON, membre titulaire.

Robert GRILLON, membre titulaire.

Ismaél BOUDJEKADA, membre titulaire.

David LOYSEAU, membre suppléant.

[

Christophe CHARLES, membre suppléant.

Jean-Pierre CUGNEZ, membre suppléant.

Laurent VIEILLE, membre suppléant.

Nicolas DAUZAC DE LAMARTINE,

Directeur départemental de la concurrence et
de la répression des fraudes




